


DESCRIPCIÓN: FILETE ANCHOA CANTABRICO 

GRANDE 00  40 Y 20 FILETES- BRUIMAR

PESO NETO: 370g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días

DESCRIPCIÓN: FILETE ANCHOA CANTABRICO 0 

40 FILETES- GASTRONOMO

PESO NETO: 370g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: FILETE ANCHOA 0  A/O 40 

FILETES- GASTRONOMO

PESO NETO: 270g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días

DESCRIPCIÓN: FILETE ANCHOA 110 FILETES-

GASTRONOMO

PESO NETO: 700g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: BOQUERONES TARRINA AJO 

PEREJIL 380 GR

PESO NETO: 380g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días

DESCRIPCIÓN: BOQUERONES TARRINA 

VINAGRE Y A/GIRASOL 700 GR

PESO NETO: 700g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: BOQUERONES TARRINA 

MARINADO SIN ACEITE 850 GR

PESO NETO: 850g

UNID. CAJA: 2

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: BANDERILLA GILDAS 30 Y 15 

UNIDADES APROX

PESO NETO: 850g 

UNID. CAJA: 2

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: SARDINA AHUMADA CALIDAD 

EXTRA 11/12 LOMOS Y 34/38 LOMOS

PESO NETO: 350g y 1000g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días

DESCRIPCIÓN: SARDINA AHUMADA CALIDAD 

SUPREMA 12/16 LOMOS Y 24/28 LOMOS

PESO NETO: 400g y 1000g

UNID. CAJA: 4

VIDA UTIL: 180 días



DESCRIPCIÓN: 1 PATA PULPO COCIDO

PESO NETO: 100/200g – 200/300g – 300/400g

UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días

DESCRIPCIÓN: 1 PATA PULPO EN JUGO COCIDO

PESO NETO: 200/300g UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días



DESCRIPCIÓN: 2 PATAS PULPO COCIDO

PESO NETO: 200/300g – 300/400g - + 400g.

UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días

DESCRIPCIÓN: 2 PATAS PULPO COCIDO EN SU JUGO

PESO NETO: 200/300g – 300/400g - + 400g 

UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días



DESCRIPCIÓN: CORTE JAPONES (4 PATAS) Y 

CORTE JAPONES EN SU JUGO

PESO NETO: 400/600g UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días

DESCRIPCIÓN: PULPO ENTERO Y PULPO 

ENTERO EN SU JUGO

PESO NETO: 400/600g UNIDAD

PESO CAJA: 5/6 KG

VIDA UTIL: 70 días
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